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٢

نظرة عامة على المنتج

الاستخدامات،  المتعدد  الخارجي  للطهي  للطي  القابلة  الكبيرة  بورودو  شواية  تصميم  تم 

يتميز  الصغيرة.  الحفلات  أو  العائلية  للتجمعات  مثاليًا  واسعًا  طهي  سطح  توفر  حيث 

إعدادها  من  تجعل  تركيبها  سهولة  أن  كما  للاستخدام،  طويل  بعمر  المتين  هيكلها 

ومريحة. سريعة  عملية 

مثاليًا  خيارًا  يجعلها  مما  والنقل،  للتخزين  بسهولة  طيّها  ويمكن  محمولة  الشواية  تُعد 

شواية  توفر  التنقل،  أثناء  أو  المنزل  في  بالشواء  تقوم  كنت  الخارجية.سواء  للمغامرات 

وفعالة. موثوقة  طهي  تجربة  بورودو 

المواصفات

المادة

المنتج حجم 

المنتج وزن 

الموديل رقم 

فولاذ

٦٠ × ٣٣ × ٢٢ سم

كيلوغرام  ٢٫١

PDLFSTBSA

ميزات المنتج

١. سهل التركيب: تم تصميم شواية الشواء لتُركّب بسرعة وسهولة دون أي عناء، مما 

الخارجية  بوجباتك  لتستمتع  معقدة،  أدوات  إلى  تحتاج  لا  فورًا.  الطهي  في  البدء  لك  يتيح 

دون أي تأخير غير ضروري.

الشواية  لهذه  يمكن  ا¿مد،  وطويلة  الجودة  عالية  مواد  من  مصنوعة  متين:  هيكل   .٢

تجمع  في  تشوي  كنت  سواء  التآكل.  ومقاومة  المتكرر  الاستخدام  تحمل  المحمولة 

المختلفة. الظروف  لتحمل  مصممة  فهي  تخييم،  رحلة  في  أو  عائلي 



٣

احتياطات السلامة

١. تجنب ا¿ماكن المغلقة: لا تستخدم الشواية في ا¿ماكن المغلقة لتفادي مخاطر الحريق.

٢. سطح مستقر: ضع الشواية على سطح مسطح، صلب، أفقي وغير قابل للاشتعال. أبقها 

بعيدة عن المواد القابلة للاشتعال مثل ا¿غصان، ا¿سوار الخشبية، والوقود.

٣. نوع الوقود: استخدم فقط الفحم أو فحم الشواء المضغوط للطهي.

٤. حد صينية الفحم: لا تمÇ صينية الفحم أكثر من ثلث سعتها لتجنب الفيض أو الاشتعال 

الزائد.

٥. التسخين المسبق: سخّن الشواية لمدة لا تقل عن ٣٠ دقيقة باستخدام الفحم المتوهج 

قبل وضع الطعام على الشبكة.

الطعام  توزيع  من  تأكد  الشبكة.  على  الطعام  من  كغ   ١٫٠ تتجاوز  لا  الطعام:  وزن  حد   .٦

بالتساوي على الشواية.

٧. تحريك الشواية: لا تحرك الشواية أبدًا وهي مشتعلة لتجنب الحروق أو الحريق.

في  أطعمة  عدة  لطهي  متسعًا  الكبيرة  الشواء  مساحة  توفر  واسعة:  طهي  مساحة   .٣

وقت واحد، مما يجعلها مثالية لحفلات الشواء مع العائلة أو ا¿صدقاء. يمكنك بسهولة 

بالازدحام. الشعور  دون  ا¿طعمة  من  متنوعة  مجموعة  تحضير 

يجعلها  مما  النقل،  وسهولة  الوزن  بخفة  الشواية  هذه  تتميز  للحمل:  قابل  تصميم   .٤

موقع  أو  الشاطئ  أو  الحديقة  إلى  متجهًا  كنت  سواء  التنقل.  أثناء  للطهي  مريحًا  خيارًا 

الراحة. من  قدر  بأقصى  وتُحمل  بسهولة  لتُطوى  مصممة  فهي  التخييم، 

والفرشاة،  الملعقة  مثل  أساسية  شواء  أدوات  مع  الشواية  تأتي  ملحقات:  تتضمن   .٥

وتحريكه  الطعام  تقليب  على  ا¿دوات  هذه  تساعدك  سلاسة.  أكثر  الطهي  تجربة  لجعل 

بسهولة. الشواء  سطح  وتنظيف 

أو  المنزل  في  شواء  حفلة  تستضيف  كنت  سواء  الاستخدامات:  متعدد  خارجي  طهي   .٦

تتخيّم أو تستمتع بنزهة، فإن هذه الشواية هي الخيار المثالي لجميع احتياجات الطهي في 

طعامًا  لك  لتضمن  المختلفة،  الشواء  أنماط  لتناسب  تصميمها  تم  الطلق.  الهواء 

تفضلها. التي  بالطريقة  مطهوًا 



٤

التحضير للتجميع

١. اقرأ تعليمات التجميع بعناية واتبع الخطوات بالترتيب الموضح.

٢. خصص وقتًا كافيًا لتجميع الشواية.

٣. جهز مساحة عمل لا تقل عن ٢ متر مربع.

٤. أخرج ا¿جزاء من العبوة وتحقق من اكتمالها قبل البدء بالتجميع.

٥. يمكن تجميع الشواية بشكل مستقل.

٦. تأكد من وضع الشواية على سطح مستقر.

إرشادات التجميع

١. التحقق من الاكتمال: تأكد من وجود جميع ا¿جزاء قبل بدء التجميع.

٢. تركيب أرجل الشواية: افتح أرجل الشواية، وتأكد من ثباتها وتأمينها في مكانها بشكل 

جيد.

٣. وضع الشبكة: أزل شبكة الشواية من الجهاز.

ا¿ليفة  والحيوانات  ا¿طفال  أبق  مراقبة.  دون  المشتعلة  الشواية  تترك  لا  اÐشراف:   .٨

الواعيون فقط. البالغون  الشواية  أن يشغل  آمنة. يجب  على مسافة 

أو  الحروق  لتجنب  الشواية  مع  التعامل  عند  القفازات  استخدم  دائمًا  الحماية:  معدات   .٩

الحادة. با¿جزاء  اÐصابة 

١٠. نظافة الشواية: تجنب تراكم فائض الطعام أو الدهون أو الزيوت على الشبكة ¿نها قد 

الحريق. مخاطر  تسبب 

١١. لا تستخدم الماء: لا تستخدم الماء Ðطفاء الشواية. استخدم الرمل للتبريد بطريقة 

أمانًا. أكثر 

من  الانتهاء  أو  الرماد  إزالة  قبل  تمامًا  باردة  الشواية  أن  من  تأكد  التعامل:  قبل  تبريد   .١٢

الحريق. مخاطر  أو  الحروق  لتجنب  الاستخدام 

الجوية. الرطوبة والتعرض للعوامل  الشواية من  احمِ   .١٣

الشواية تمامًا، غطها بغطاء حماية مناسب. أن تبرد  بمجرد   .١٤
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الفحم. الفحم في صينية  الفحم: ضع  ٤. إضافة 

ثبات  من  تأكد  العلوي.  الجزء  على  الشواية  شبكة  ثبّت  الشواية:  شبكة  تثبيت  إعادة   .٥

الشواء. ا¿جزاء بشكل صحيح قبل بدء  الشواية وتجميع جميع 

للخارج. الفحم  صينية  اسحب  التنظيف،  في  الرغبة  عند  الرماد:  تنظيف   .٦



٦

التخلص من المنتج

لا يجوز التخلص من هذا المنتج كنفايات منزلية غير مُفرزة. من المهم فصل هذه النفايات 

لمعالجتها وإعادة تدويرها بشكل صحيح، بما يتوافق مع اللوائح المحلية Ðدارة النفايات.

الضمان

تواصل معنا

المنتجات التي تشتريها مباشرة من موقعنا اÐلكتروني أو متجر Porodo تأتي مع ضمان لمدة 
٢٤ شهرًا.

على  تحصل  فإنك  لدينا،  المعتمدين  البائعين  من  أي  من   Porodo منتجات  شراء  عند 
ضمان لمدة ١٢ شهرًا فقط. إذا كنت ترغب في تمديد هذا الضمان، فانتقل إلى موقعنا على        

                                                        وامÇ النموذج بالمعلومات الخاصة بك. ولا تنس تحميل صورة 
للمنتج أيضًا. بعد أن قمنا بالتحقق من طلبك وقبوله، سنرسل إليك بريدًا إلكترونيًا لتأكيد 

تمديد ضمان منتجك.
 

لمزيد من المعلومات، يرجى التحقق من:

إذا كان لديك أي أسئلة حول سياسة الخصوصية هذه، يرجى الاتصال بنا على: 
info@porodo.net

الكتروني: الموقع 
خدمة العملاء: 

انستغرام: 

porodo.net/warranty

porodo.net/warranty

support@porodo.net

porodo.net

porodo.me

https://www.porodo.net/
https://www.porodo.net/
support@porodo.net
https://www.porodo.net/
https://www.instagram.com/porodo?igsh=d25xd2RkOWplNmVv

